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50 gr. di farina gialla sottile (farinetta)
100 gr. di farina bianca
50 gr. di zucchero
3 cucchiai di olio
1 cucchiaino di lievito
Latte, sale scorza di limone, uvetta
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Mescolate il burro ammorbidito con lo zucchero; aggiungete quindi le uova, l’olio e le due farine che avrete mischiato insieme in precedenza
. Se l’impasto è troppo duro aggiungete un po’ di latte.
Oliate una taglia rettangolare, stendete l’impasto e infornate. Forno a 200° per 20 minuti
Tagliare a strisce la schiacciata appena sfornata
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