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200 gr. di burro
200 gr. di zucchero
2 uova intere
250 gr. di farina gialla fine (farinetta)
3 cucchiai di latte
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Sbattere il burro per 10 minuti, unire lo zucchero e sbattere ancora.
Mescolare le uova una alla volta, la farina e il latte.
Formare un composto ben amalgamato e suddividerlo in 7 piccole teglie.
Mettere le teglie nel forno già caldo per 35-40 minuti.
Lasciare nel forno spento per 10 minuti prima di toglierli
Quindi tirare fuori le teglie, lasciare raffreddare  e spolverizzare con zucchero a velo.
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